Suppen

Klassische Rinderconsommé
julie und. 8€

it
AL 6510

Lauchcremesuppe mit Crotitons

“vegetarisch a.g 7€
-mit Honigschinkena,g.s, o 9€
Vorspeisen
»Burgschetta®

Kross gebratenes Baguette mit Thunfisch, Tomate urw[
Testo an saisonalen Blattsalaten
ang

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Rucola und Balsamico, gehobeltem Parmesan und
ge’rﬁsteten Pinienkernen 18¢

Salat HHiihnchen oder Vegan
Saisonale Salate mit mit fruchtigem Mangodressing
- und Tranchen von der Hahnchenbrust
- und plant based Nuggets
im Pankomante[ Vorspeise/Hauptgang
S 15€/20€



Hauptgerichte

Schweineriickensteak paniert
mit Champignonrahmsauce, Pommes Frites 20€
und Beilagensalat .cey

Spinatmaultaschen mit Krdiuterpesto n.
Cherrytomaten, gerdsteten Pinienkernen und Parmesaiace

Knusper-Wirsingroulade mit Ziegenkse-Apfelfiillung
und’ gemﬁseﬁratrglsuuce auf SiifRartoffelpiiréeacgrzesion
24€

Knusprige Perlhuhinbrust auf Rotwein-Sesamjus
auf mediterranem Gemiise an Kartoffelgratin Giseiom z
28¢
»Burgherrenteller”
Drei Medaillons vom Schweinefilet 30€
mit Champignonrahmsauce,
Erbsen&Mohren an Spiegelei und Bratkartoffeln s

Gegrilltes Rumpsteak mit Cognac-Pfeffersauce  , .
dazu Bohnen mit Speckwiirfeln und Pommes Frites Gssou

Rinderfilet mit Gorgonzola iiberbacken,
auf{‘ issé Ui,

azu Siifkartof 3z
und Beilagensalat ¢;s6
Filet vom Saibling auf der Haut gebraten 29€

mit Pinienkernbutter an mediterranem Gemiise
und Kartoffelgratin x.gpe



Des Burgherren 1. Wahl

TomahawRsteak dry aged
vom Emslinder Weiderind ca. 14004 fiir zwei Personen

mit Ristgemiise, Ofenwedges,
Sour Cream und Krduterbutter

auf der Schie, tfe "ffutte serviert
(min. 35 Minuten Zuberditungszeit; Vorspeise empfofiten)

40,00€ p.P.

‘wihlen Sie zusitzliche Beilagen:
Pomimes Frites; Kartoffelkroketten, Bratkartoffeln
zu je 5,00€

UND

Aachens 1. xinerspieli
Am th[zw[u[cﬁ gegrilltes
: Filet: vom Wei ermf
- Secreto vom
- marinierter Rwsengume&
- Grillgemiise

dazu
< Krdauterbutter
+ Ofenwedges mit Sour Cream
40,00€

0 wEinfach
2022 .’Mer[ot lrocéen, Drostdy y J{of S d ika 8,50€/24€

7 & Kirscharoma, Vanifle, Kraditer, weich & fruchtig Gas/1T 0.5t



<
Aperiti
sEézgeMeman‘ﬁ f o1 [ s00€
Hausaperitif o1 [ 550
Aperol Spritz 02L 700€
Wildberry Lillet 02[ 7,00
Hugo 02( 700€

Alkoholfreie Getrinke
Gerolsteiner 0,25(  3,00€

Gerolsteiner 07L 750€
Coca Cola/Zero 03[ 350€
Fanta/Sprite/Lift 030 350€
Sifte:

Apfel; Orange, Banane
Johannisbeere, Rhabarber,

Maracuja, 0,2[ " 350€
als Schorle 03[ 4,50¢

Schweppes:

Bitter lemon, Tonic,

Ginger Ale 0,2 [ 3,50€

‘Biere vom Fass

Bitburger Pils 0,25( 3,50€
Friih Kolsch. 0,250 3,50¢
Schuss 0,250 _3,50€

jeweils grof 0,4 [ 5,00¢
Fifeler Landbi 0,3 [ 4,00€¢

Kénig Zwickel 03 4,00¢

Flaschenbiere

Malzbier 0,250 3,50€
Bitburger 0,00% 0,330 350€
Erdinger Weizen X 5,00€
Erdinger alkofiolfrei 0,5 5,00€
Schneiders Weizen 050 500€

Getrdnke

Schankweine
Oberbergener Bafigeige, Baden
Hausmarke seit fast
30 Jahren

Weifwein

Grauer Burgunder  8,50€

QbA trocken
Roséwein

Weifherbst Rosé 8,50€

Qb halbtrocken
Rotwein

Spdtburgunder 8,50€

sz cibiyachentyocken

0,25( Karaffe
Warme Getrinke
Kaffee (Tasse) 3,00€
Tee (Kdnnchen) 4,00€
Espresso 2,50€
Espresso Macchiato 3,00€
Cappucci 4,00¢
Milchikaffee 2,50¢
Latte Macchiato 4,50€
Digestif

Frangelico ucl 450¢
Tis + Limette_20%
Milde Goldaprifiose  2cl 4,50¢
Schladerer 34%
Calvados Grand Solage 2l 4,50¢
Boulard Pays D' Auge 40%
Grappa Riserva 2¢0 6,00¢

di Prosecco - Nonino 41%
Benromach Peat Smoke 2cl
Single Malt Scotch Whisky 46%
Gin Mare 4cl
Costa Dorade, Spanien 42;7%

7:50€

&

6,50€

acl 7,00

Red Door Gin.
Scoland Highland Gin 45%
Hausbrinde der Brennerei Hollberg

Oberkirch, Schwarzwald
Alte Pflaume Barrique 35% 2cl 4,50€

Williams-Christ-Birne 40%  2c[ 4,50¢
Mirabellenbrand 40% 2¢[ 4.50€
Himbeergeist 40% 2¢[ 5,00€
Haselnussgeist 40% 2¢[ 5,50€
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