Uniter der Kiichenleitung von Klaus-Dieter Kerle sorgt ein innovatives junges Team fiir
kulinarische Geniisse und einen reibungslosen Ablauf.
Hier finden Sie Anregungen, wie Ihr Buffet in unsevem Huouse gestaltet werden hann.

Auf Wunsch bieten wir Ihnen zu jedem Buffet vorab etne Suppe, die am Plalz serviert wird,
Ergdnzt werden kann jedes Buffet auferdem durch eine Kdseauswahl, mit deutschen und
franzosischen Kisespezialitiiten,

Gerne passen wir unsere Buffet-Vorschldge Ihren Wiinschen an!

Burgherrenbuffet

Kalte Vorspeisen

+ Fruchtige Melonenspalten mit gerduchertem Schinken

* Hosa gebratenes Roastbeef in Tranchen

« Vitello tonnato” zartes Kalbsfleisch mit Thunfisch-EKapernsauce

* Lachsvariation gedampft und gerduchert

+ Tomaten-Mozzarella-Salat mit frischem Basilikum

+ Verschiedene Dips

+ Diverse Blatt- und Rohkostsalate, dazu fruchtiges Haus- oder Balsamicodressing
+ Auswahl an Brétchen mit Butter

Hauptgerichte
+ Saftiger Krustenbraten mit Monschauer Senfsauce
+ Hihnchengeschnetzeltes ,Ziwicher Art® mit Champignons und Zwiebeln

Beilagen

+ Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln
+ Butterreis

+ Pommes Frites

+ Bayrisch Eraut

* Bunte Gemilseauswahl der Saison

Dessert

* Mousse au Choeolat auf Vanillesauce “ﬁ

* Panna Cotta mit Fruchtsauce Preis pro ‘E‘el‘@\\m} 9

+ Frischer Obstsalat ,Burg Wilhelmstein® chne Suppe 52, v
pilusive Suppe 75



Buffet
Vorschlige

Grafenbuffet

Kalte Vorspeisen

+ Fruchtige Melonenspalten mit gerduchertem Schinken

Rosa gebratenes Roastbeef in Tranchen

» Vitello tonnato” zartes Kalbsfleisch mit Thunfisch-Eapernsauce
Carpaccio vom Rind mit Rucola, Parmesanblittern und Pinienkernen
Fischvariation mit gedimpftem Lachs im Ganzen, Stremel- und Riaucherlachs,
Forelle und Makrele

Feiner Shrimps-Cocktail mit Apfel

Tomaten-Mozzarella-Salat mit frischem Basilikum

Gemischte Antipasti: eingelegte Oliven, pikant marinierte Paprika,
getrocknete Tomaten und Champignonképfe

Enuspriger Brotsalat mit Rucola und Pinienkernen

Verschiedene Dips

Diverse Blatt- und Rohkostsalate mit Haus- oder Balsamicodressing
Auswahl an Brétchen mit Butter

-

-

-

Hauptgerichte

+ Zartes Schweinefilet am Stitck mit Champignonrahmsauce
+ Hosa gebratene Kalbssteakhiifte mit kriftiger Bratensauce
+ Baftige Hihnchenbruststeaks in Eriuterrahmsauce

Beilagen

* Ofenfrisches Kartoffelgratin

+ Kartoffelkroletten

+ Pommes Frites

* Butterreis

+ Bunte Gemiiseauswahl der Saison

Dessert
+ Mousse au Choeolat auf Vanillesauce
+ Panna Cotta mit Fruchtsauce

* Vanillecreme mit karamellisierter Mandelkruste
+ Frischer Obstsalat ,Burg Wilhelmstein® i “ﬁ
Preis pro Ferst
hne Suppe 58'05:0
pilusive guppe 62



Herzoginbuffet

Kalte Vorspeisen

+ Fruchtige Melonenspalten mit gerduchertem Schinken

Rosa gebratenes Roastbeef in Tranchen

Garnierte Schweine- und Hihnchenmedaillons

WVitello tonnato® zartes Kalbfleisch mit Thunfisch-Kapernsauce

+ Carpaceio vom Rind mit Rucola, Parmesanblittern und Pinienkernen
+ Fischvariation: Lachs gedampft, gerduchert und gebeizt, Forelle, Makrele und Fischterrine
Frischer Shrimps-Cocltail mit Apfel

Gegrillte Scampi in Enoblauchbutter

Waldorfsalat mit gerdsteten Walnusskernen
Tomaten-Mozzarella-Salat mit frischem Basilikum

Enuspriger Brotsalat mit Rucola und Pinienkernen

Gemischte Antipasti: eingelegte Oliven, pikant marinierte Paprika,
getrocknete Tomaten und Champignonkipfe

Verschiedene Dips

Diverse Blatt- und Rohkostzalate mit Haus- oder Balsamicodressing
Auswahl an Brétchen mit Butter

-

-

Hauptgericht

» Yartes Roastbeef am Stiwck im Kriutermantel mit Pfeffersauce

+ Gegrillte Perlhuhnbrust auf Sesamjus

+ Auf der Haut gebratene Filets vom Zander, auf GGemiuiseconchiglie mit Rieslingsauce

Beilagen

+ Ofenfrisches Kartoffelgratin

+ Hausgemachte Spiitzle

+ Herzoginkartoffeln

+ Pormmes Frites

+ Bunte Gemiiseauswahl der Saison

Dessert

* Mousse au Chocolat auf Vanillesauce

+ Panna Cotta mit Fruchtsauce

+ (Gebackene Apfelbeignets mit Zimt und Zucker “ﬁ
* Vanillecreme mit karamellisierter Mandellauste &
+ Halbfliissiges Schokoladentirtchen ohne Suppe ==
+ Frischer Obstsalat ,Burg Wilhelmstein® inklusive SupPe



Buffet
Vorschléige

Kurfirstenbuffet »SAISON November bis Marz«

Kalte Vorspeisen

* Rosa gebratenes Roastbeef in Tranchen

JVitello tonnate® zartes Kalbsfleisch mit Thunfisch-Kapernsauce
Fischvariation mit gedampftem Lachs im Gangzen
Spinat-Ricotta-Lachsrollchen

Rote Beete Carpaceio mit Birnen und Walniissen
Blatterteigschnecken mit Pesto und Tomaten

Enuspriger Brotsalat mit Feigen, Oliven und Pinienkernen
Verschiedene Dips

Diverse winterliche Blatt- und Rohkostsalate mit fruchtigem Haus- oder Balsamicodressing
Auswahl an Britchen mit Butter

-

Hauptgerichte

+ Gepikelter Krustenbraten mit Monschauer Senfsauce
+ Sauerbraten mit Aachener Printensauce

+ Geschmortes Hirschgulasch in Preiselbeerrahmsauce

Beilagen

+ Kartoffel-Kiwrbisgratin
» Herzoginkartoffeln

+ Spitze

+ Pommes Frites

+ Apfel-Rotkohl

* Bpitzkohlgemiise

Dessert

+ Marzipanmousse auf kleinem Schokobrownie

+ Zimt-Panna Cotta mit Preiselbeeren und Lebkuchenerumble

+ Spekulatius- Créme Brilée mit Mandelkruste

+ Frischer Obstsalat ,Burg Wilhelmstein® "‘?
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Brunchkarte

Feiern Sie doch mal vormittags

Ab 30 Personen bieten wir Thnen in der Zeit von 10.30-14.30 Uhr unser Brunchbuffet an,
Michten Sie im Anschluss ein Kaffee- und Kuchengedeck reichen, kann der Brunch gegen
Aufpreis, gerne bis in den spéten Nachmittag ausgedehnt werden (max. 17.00 Uhy).

Speisen

Grofie Auswahl an frischen verschiedenen Brot- und Britchensorten

Diverse Cerealien, Marmeladen, Konfitiwen, Honig, Nutella, Joghurt, Friichte...
Aufschnittplatten; gekochter Schinken, Pastete, Salami...

Melonenschiffchen mit rohem Schinken, saftiges Roastheef

Diverse Eierspeisen, dazu gebackener Bacon

Allerlei Kise - wie Camembert, Mozzarella, Gouda...

Gutes aus Fluss und Meer: Lachs mit Meerrettich, Shrimps, Forellen...

Grofes Salatbuffet

-

-

Auf Wunsch servieren wir eine saisonale Suppe vor dem Hauptgang

Warme Speisen

+ Gepikelter Krustenbraten mit Monschauer Senfsauce
+ Baftige Hihnchenbruststeaks in Kriuterrahm

+ Mildes Bayrisch Eraut, frizsches buntes Gemiise

* hausgemachte Spitzle, Eroketten, Kartoffelgratin.

Dessert

» Grolle Dessertvariation

+ Mousze au Chocolat auf Vanillesauce

* Panna Cotta mit Fruchtsauce

+ Vanillecreme mit karamelisierter Mandelkruste
+ Frischer Obstsalat ,Burg Wilhelmstein®

Getrianke
Filterkaffee, Tee, Kalao, Milch S ;
und verschiedene Safte inklusive Prefs e 0€
Dh ne Su_ppe 55'0 e
-pklusive SupPe 9%
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